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Utilización
Puesta en marcha

1. Dependiendo del tipo de alimento que desee preparar, coloque la bandeja, la parrilla u otro accesorio en 
el interior del recipiente. Deje un espacio de 15-20 mm alrededor del aparato para facilitar la circulación 
del aire. Si utiliza el cestillo, introduzca primero los alimentos en él y a continuación el accesorio dentro 
del aparato.

2. Coloque la tapa.

Antes de cerrar la tapa deberá presionar el botón de bloqueo de la bisagra. No fuerce la tapa para 
evitar daños en el aparato.

3. Conecte el cable a la toma de corriente.

4. Pulse el botón START. A continuación, ajuste la temperatura y el tiempo de cocción deseados, seleccione 
un programa o configure el apagado automático (consulte la siguiente sección). Al pulsar de nuevo START, 
el proceso de cocción se inicia.

5. El aparato se apaga cuando haya transcurrido el tiempo programado. El aparato emitirá tres pitidos cuando 
esto suceda. El ventilador continuará funcionando para enfriar el aparato. Abra la tapa y desconecte el 
enchufe cuando el ventilador se detenga. Utilice las pinzas incluidas para extraer los alimentos calientes.

6. Si no pulsa ningún botón durante un periodo prolongado de tiempo, la freidora se apagará automáticamente 
si está conectada al suministro eléctrico. Pulse Start para encenderla.

No ponga en marcha la freidora sin contenido en su interior.

Programas

Un programa se compone de un tiempo de preparación predeterminado, una temperatura y una función 
giratoria opcional. Los programas simplifican y aceleran el proceso.

Inicio de un programa

1. Pulse el botón Start.

2. Active los programas en el botón Menú. Navegue por los programas pulsando varias veces el botón Menú. 
Cuando se haya activado un programa, el símbolo correspondiente aparecerá en el display.

3. Pulse Start para iniciar el programa.

4. Si desea finalizar el programa antes de tiempo, pulse Start.
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A continuación le indicamos la lista de los programas de la freidora.

Programa Temperatura Tiempo en minutos Rotación Símbolos

Speedy 230 °C 15

Roast 200 °C 25

French Fries 230 °C 25

Bake 180 °C 20

Pizza 200 °C 10

Steak 190 °C 15 

Skewer 200 °C 12 

Si ninguna de los programas se ajusta a sus necesidades, puede configurar el tiempo y la temperatura ma-
nualmente.

Configuración manual de temperatura

1. Pulse “Temp/Timer” hasta que el símbolo del termómetro parpadee en el display.

2. Con los botones “+” y “-“ podrá aumentar o reducir la temperatura en intervalos de un grado. Si mantiene 
pulsados cualquiera de los dos botones, los intervalos serán de 10 grados.

Puede ajustar la temperatura en un rango de 50 °C a 230 °C.

Ajuste manual del tiempo de cocción

1. Pulse el botón   hasta que parpadee el símbolo de la hora.

2. Con los botones “+” y “-“ podrá aumentar o reducir el tiempo en intervalos de un minuto. Si mantiene 
pulsados cualquier de los dos botones, los intervalos serán de 10 minutos.

Puede ajustar el tiempo en un rango entre 1-60 minutos.

Inicio programado de la freidora

1. Pulse el botón Start para activar el modo de funcionamiento.

2. Pulse el botón “Preset”.

3. Puede ajustar el tiempo de inicio en un rango entre 0,5 y 9 horas. Con los botones “+” y “-“ aumentará 
o reducirá el tiempo en intervalos de un minuto. Manteniendo pulsados cualquier de los dos botones, el 
intervalo será de 20 minutos.

4. El tiempo de cocción por defecto es de 15 minutos y la temperatura de 210 °C. Pulse el botón Menú para 
modificar ambos parámetros siguiendo las instrucciones anteriores.

5. Pulse Start para confirmar los cambios. La cuenta atrás para la puesta en marcha del aparato comenzará.
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Indicaciones para la preparación de alimentos

Pausa

Puede interrumpir el proceso de cocción en cualquier momento abriendo la tapa. El proceso continuará de 
acuerdo a los parámetros introducidos cuando vuelva a colocar la tapa. Esta técnica es útil para añadir más 
alimentos con tiempos de cocción diferentes.

Función giratoria

Pulse el botón  para activar/desactivar la función de rotación.

Alimento Temperatura Tiempo/minutos Accesorio

Pollo asado 200 °C 20-30 Espetón o parrilla

Patatas fritas 230 °C 20-25 Cestillo

Anacardo 200 °C 5-8 Cestillo

Granos de café 230 °C 15-20 Cestillo

Alitas de pollo 200 °C 10-15 Cestillo

Churrasco 230 °C 10-15 Espetón giratorio (accesorio opcional)

Palomitas 230 °C 10 Bandeja

Pescado 230 °C 15-20 Parrilla (colocación superior)

Bizcocho 180 °C 10-15 Parrilla (colocación inferior) o bandeja

Pizza 200 °C 10-15 Parrilla (colocación superior) o bandeja

Filete 190 °C 12-16 Cestillo o parrilla (colocación superior)

Huevos 180 °C 12-15 Parrilla (colocación superior)

Gambas 200 °C 5-8 Cestillo

Pan 180 °C 15-20 Parrilla (colocación inferior) y bandeja
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Utilización de los accesorios
Parrilla y bandeja

Espetón para pollo

Cestillo

Levantar con las pinzas
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Indicaciones para la retirada del aparato

Declaración de conformidad

Si el aparato lleva adherida la ilustración de la izquierda (el contenedor de basura tachado) 
entonces rige la normativa europea, directiva 2002/96/CE. Este producto no debe arrojar-
se a un contenedor de basura común. Infórmese sobre las leyes territoriales que regulan la 
recogida separada de aparatos eléctricos y electrónicos. Respete las leyes territoriales y no 
arroje aparatos viejos al cubo de la basura doméstica. Una retirada de aparatos conforme a 
las leyes contribuye a proteger el medio ambiente y a las personas a su alrededor frente a 
posibles consecuencias perjudiciales para la salud. El reciclaje ayuda a reducir el consumo de 
materias primas.

Fabricante: Chal-Tec GmbH, Wallstraße 16, 10179, Berlín (Alemania).

Este producto cumple con las siguientes directivas europeas:

2004/108/CE (EMC)
2011/65/UE (refundición RoHS 2)
2006/95/CE (baja tensión)

Limpieza y cuidado
Limpieza y cuidado

Seque y limpie todas las piezas después de su uso. Desconecte el enchufe y deje que la freidora se enfríe 
completamente antes de limpiarla.

Limpieza

• Si el aparato está completamente frío, limpie el interior completamente con un paño húmedo y agua tibia 
con jabón.

Autolimpieza:

1. Introduzca un poco de agua con un poco de detergente lavavajillas en el recipiente. Cierre la tapa.

2. Ajuste la temperatura a 60 °C y el temporizador en 15 minutos. Limpie los restos mientras el aparato se 
calienta. A continuación, desconecte el enchufe y deje que el aparato se enfríe completamente antes de 
continuar con la limpieza.

Protección del ventilador

Para limpiar la cubierta del ventilador, desconecte el enchufe y deje que el aparato se enfríe completamente. 
Frote la cubierta del ventilador con un detergente lavavajillas y un paño húmedo o una esponja para eliminar 
los restos de grasa.


